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Combi Oven

Bedieningspanesl
Knop voor verwarmingsfuncties

Display

Bedieningsknop

‘Verwarmingselement
Magnetrongenerator
Lamp

Ventilator

Bakrooster

oor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bakplaat

“oor gebsk en koekjes.

Glazen bodemplaat

Woor het bereiden van voedsel in de

magnetronmodus.

Inschuifrails, verwijderbasr
Inzetniveaus
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Seleci=er een verwarmingsfunctie om de owen in 1= schakelen.

Draai de knop voor die versarmingsfuncies naar de vit-stand om de oven wit te schakelen.

‘Wanneer de knop voor de verwarmingsfuncties
in de uit-stand st=at, gaat het displaf oy
stand b
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Hetelucht

Boven + onder-
warmts

Circulatizgrill

- -

Bakken op maximaal twee reieanden tegefijkertyd en voedsel drogen.
Seel de temperatuur 20 - 40 °C Inger in dan voor Boven + onderwarmis.

‘Vioor het bakto=n &n roosberen op S£0 ovennivezu.

‘oor het braden van grote stuldo=n vees of gevogelte met bot op £&n i
wemu_ Voor grasineren en bruinen.

‘Woor het bekio=n van pizza. Vioor imensieve bruining en ee=n krolanie bo-
dem.

Circulatiegrill +
magnetron

&
Hetelucht + mag-
nigtron

Cm grotere stubdosn wees op 20 nivesy te rocsteren. Voor gratineren en
bruinen.De funciie met magnetron-bocss.

Embmn op &=n refestand. De functie met magnetronboost.

Wimes, vis, gebek antdooien, vermogensbersilc 100 - 200 W

Wearmogensbensi voor het opwarmen van voorsf bereide maskjden =n
dalicate gunschben: 300 - 700 W

Cpwarmen, koken, vermogersbersilc 100 - 1000 W

Cm het menu t= openen: Kook- En Babessistent, Inetelling=n.

Indicatic- - =
lampjes op Blokiering Kioak- En Bak- Instefingen Indicatielampje mag-
de dizplay: mexiztant nesronfunctie
Indizatie-

Eampjes t- fu} it &y &
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Glazen bodemplaat van de magnetron:
Gebruk de gl=zen bodamplaat van de
megnetron allesn met de magnetronfunc-
tie. Het is niet geschikt voor de pecombi-
nezrde magnetronfunciie (Bijv. grillen met
de magnetron).

Plazts het aocesscire op de bodem van de
witsparing.

Je kit het voedsel direct op de glazen bo-
demplam=t van de magnetron plaatsen.




Combi Oven
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Control panel Control panel sensor fields Press Turn the knob
? Knob for the heating functions
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Shelf support, removable Tum the knob Tor he heating Tunctions to the: off position 1o tum the oven off,
Shelf positions

\When the knob for the heating functions is in
:E’ : 31-| the off position, the: display goes 1o standby

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Display with key functions.
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Baking tray
For cakes and biscuits.
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Microwave bottom glass plate dicators: Lock S5I5] ook- Settings Microwave function
To prepare food in microwave mode ing indicator
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r'rogrr:ss; bar - for mmpcmlum or time, The bar is
fully red when the oven reaches the sel lempera
ture.

Heating function Application

To bake on up to two shelf positions at the same time and to dry fosd. Set
the termperature 20 - 40 °C lower than for Convenbional Cooking

True Fan Cooking

E To bake and roast food on one shelf positon,

Comventional
Cooking

To roast lange meat joints or poultry with bones on ane shelf position. To
make gratins and fo brown

Microwave bottom glass plate:
Turbo Grilling Use the microwave bottom glass piate only

‘with microwave function. It is not suitable
for combined microwave function (e.g. mi-
crowave grilling).

To bake plzza. To make intensive browning and a crispy bottom. Put the accessory on the bottom of the
cavity.
. You can put the food directly on the micro-
Pizza Function wave bottom glass plate

To mast lange pieces of meat on one kevel To make gratins and o
browwm. The funchion with MY Doost.
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Turba Grilling +
MW

@:T: Baking on ane shell posilion. The: Tunclion with MW boost.

True Fan Cooking
+ MW

Defrosting meat, sh, cakes, power range: 100 - 200 W

Heating up pre-preparsd meals and delicate food, power range: 300 - 700
W

Heheat

@ Haealing up, cooking, power range. 100 - 1000 W

Microwave

To enfer the Menur: Assisted Conling, Seftings.
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